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Funf neue Gourmet-Sterne fiir Baden-
Wiirttemberg
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Fiinf Restaurants im Land haben erstmals die Auszeichnung mit einem Michelin-Stern geschafft. Die
neuen Auszeichnungen des Restaurantfiihrers ,Guide Michelin” beweisen, dass Baden-Wiirttemberg
fiir Feinschmecker eine namhafte Adresse und ein Inbegriff fiir Spitzenkiiche in Deutschland und
der Welt bleibt.

.Die neuen Auszeichnungen des Restaurantfiihrers ,Guide Michelin’ beweisen zum wiederholten Mal,
dass Baden-Wirttemberg fur Feinschmecker eine namhafte Adresse und ein Inbegriff flir Spitzenkiche
in Deutschland und der Welt bleibt”, freut sich Dr. Patrick Rapp, Staatssekretar im Ministerium fiir
Wirtschaft, Arbeit und Tourismus, Uber die neu verliehenen Sterne an Edel-Restaurants im Landle. , Die
Kéchinnen und Kdche Baden-Wiirttembergs tiberzeugen mit ihrer Kreativitat und Innovationskraft”,
hebt der Staatssekretdr hervor. Flinf Restaurants im Land haben erstmals die Auszeichnung mit einem
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Michelin-Stern geschafft. Immer mehr einheimische wie internationale Gdste lockt , The Land” mit einem
Genussurlaub als Reiseanlass.

Baiersbronn bleibt Gourmet-Eldorado in Deutschland

Die baden-wirttembergische Landeshauptstadt Stuttgart bleibt mit neun Sterne-Restaurants
einzigartig. Auch das in Gourmetkreisen weithin bekannte Baiersbronn (Landkreis Freudenstadt)
verteidigt seine hohe Sterne-Dichte. Bundesweit bleibt die Gemeinde im Nordschwarzwald die einzige mit
zwei Drei-Sterne-Restaurants sowie zwei Restaurants mit jeweils einem Stern. Eine weitere Auszeichnung
flr Baiersbronn geht an einen Sommelier, der zu den besten Weinexperten des Landes gehort. Eine
echte Besonderheit ist die Auszeichnung eines Restaurants in Freiburg im Breisgau, das neben einem
normalen Stern kinftig auch einen griinen Stern fiihren darf. Der grine Stern wird fiir besonders
nachhaltige Klche verliehen. Er steht fiir saisonale und regionale Zutaten und artgerechte Tierhaltung.

Als erstes deutsches Bundesland hat Baden-Wirttemberg im letzten Jahr einen eigenen Gault&Millau-
Genussquide gewidmet bekommen. ,,Damit wird die groBe Strahlkraft des GenieBerlands Baden-
Wirttemberg durch einen weiteren Kulinarikfliihrer bestatigt”, so der Staatssekretar.

Hohe Qualitit der Landgasthofe in Baden-Wiirttemberg

Auch die Qualitat der Landgasthéfe in Baden-Wiirttemberg ist hoch. Das beweisen die (iber 280
Gastronomen mit dem Qualitatssiegel ,Schmeck den Stden. Baden-Wirttemberg” als landesweite
Vereinigung regional arbeitender Restaurants. ,Wer in Baden-Wurttemberg unterwegs ist und zum
Essen ausgehen mochte, hat eine reichhaltige Auswahl sowohl an sogenannten gut-birgerlichen
Gasthdusern als auch Entscheidungsvielfalt bei Restaurants der Haute Cuisine und
Sternegastronomie”, freut sich Patrick Rapp. ,,Die kulinarische Vielfalt im Siiden (iberzeugt sowohl
verwohnte Gourmets, die die Haute Cuisine schatzen, als auch Liebhaber der sogenannten gut-
birgerlichen Kiiche”, so Rapp abschlieBend.
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